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＼プライベートブランド YOSHIKEI SELECT に新商品が仲間入り╱ 

「宮城県蔵王産ミルク使用 3種チーズのえびグラタン」新登場‼ 

～全国のヨシケイで 11 月 9 日（金）販売～ 

 

 

 

 

 

つくる人から笑顔に。をテーマに、全国で“食材（ミールキット）宅配サービス”を提供するヨシケイグループ

のフランチャイザー（本部）、ヨシケイ開発株式会社（本社：静岡市駿河区 代表：林 雅広）は、ヨシケイこだ

わりのオリジナルブランド『YOSHIKEI SELECT（ヨシケイセレクト）』に「宮城県蔵王産ミルク使用 3種チ

ーズのえびグラタン」を新たなラインナップに加え、11/5 号のメニューカタログ『すまいるごはん』で販売し

ます。 

 

■ヨシケイセレクトとは 

「YOSHIKEI SELECT（ヨシケイセレクト）」は、お客様の声を活かして「より安心して、満足して召し上が

っていただける商品」として商品開発チームと、マーケティングチームが開発を担当するヨシケイこだわりの

プライベートブランド。全国のヨシケイでしか買えないこだわりの商品です。 

 

YOSHIKEI SELECT＊ブランドコンセプト 

☑「保存料・合成着色料不使用」 

☑「安心の国内製造」 

☑「お店では買えないヨシケイだけのおいしさ」 

 

 

■新商品概要 

「宮城県蔵王産ミルク使用 3種チーズのえびグラタン」 

   宮城県蔵王産のミルク使用‼ ホワイトソースとチーズのバランス‼ こだわり製法‼ 手軽さ‼ 

  

宮城県蔵王産のミルクと、３種のチーズ（ゴーダ、パルメザン、モッツァ 

レラ）を使用したコクのある味わいが特徴のえびグラタン。 

えびのコクと旨みが広がるアメリケーヌソースを使用したホワイトソー 

スに、えび、デュラム小麦のセモリナ粉使用のペンネを具材に加えました。 

洋食屋のシェフの技「直火窯のルウ練り」を再現することで、きめ細 

かく滑らかな舌触りのホワイトソースに仕上げました。電子レンジで温め 

るだけの手軽さで、お子様から大人まで幅広いお客様にお召し上がりいた 

だけます。 

● (180ｇ×2 コ)×2 袋(計 4 コ）(冷凍） 

● 1,080 円（税込） 

● 調理方法：電子レンジ 500W 4 分 40 秒 
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■YOSHIKEI SELECTのラインナップ 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

 

■ヨシケイグループとは？ 

北海道から沖縄まで、全都道府県に 65 社・290 の営業所から 50 万世帯のお客様へ食材宅配サービスを提供す

るフランチャイズチェーン。1975 年創業から 40 年以上にわたり、日本中の食卓に安心・安全・おいしさをお

届けしてきました。専属の栄養士が考えたバランスのとれたメニューに必要な食材セットを、毎日、お客様の

ご自宅までお届けし、仕事や子育て・介護で献立を考える余裕がない方、また、買い物に行けない方の強い味

方です。メニューに合わせた食材が必要な人数分届くので、無駄がなく経済的。ラインナップは、手作り料理

から簡単料理、冷凍弁当・ヘルシーメニューまで、豊富なメニューからお選びいただけます。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

【本プレスリリースに関するお問い合わせ先】 

ヨシケイ開発株式会社 総合戦略室  

担当 ：山崎 幸子（ヤマザキ サチコ） 

Tel ：03-5117-7101 

Mail to ：dev-public_relations(at)yoshikei.gr.jp 

      メールでお問い合わせの際は、(at)を@へ置き換えて下さい。 

お肉と野菜の旨み広がる 
牛すき丼 

7 種具材の茶わんむし こんがりジューシー 
和風ハンバーグ 

お好み焼 
（豚肉＆海鮮ミックス） 

完熟トマト使用 
彩り具材のチキンライス 

えびとバターの 
コクが引き立つえびピラフ 

栄養士が作った 
おいしい牛丼 
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牛すき丼 
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牛すき丼 

お肉と野菜の旨み広がる 
牛すき丼 

牛肉と完熟トマトをじっくり 
煮込んだミートソーススパゲティ 

骨までおいしい 
国産さばの味噌煮 

 


