
感謝を込めたおいしさ6.21sun

■藁焼き鰹タタキ（南方）250g、タレ15g、天日塩6g
●賞味期限:冷凍30日　●小麦

完全藁焼きかつおたたき 「龍馬のタタキ」完全藁焼きかつおたたき 「龍馬のタタキ」
■藁焼き鰹タタキ（南方）250g、タレ15g、天日塩6g
●賞味期限:冷凍30日　●小麦

2

1,780円（税込）1,780円（税込）

6/19（金） お届け

鞆の浦ちくわ「父の日」セット
■竹輪2本、小魚がす天1枚、魚卵天1枚、よもぎ天1枚、
　れんこん天1枚、からし天1枚
●消費期限:冷蔵5日　●小麦・卵

鞆の浦ちくわ「父の日」セット
■竹輪2本、小魚がす天1枚、魚卵天1枚、よもぎ天1枚、
　れんこん天1枚、からし天1枚
●消費期限:冷蔵5日　●小麦・卵
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1,490円（税込）1,490円（税込）

6/19（金） お届け

氷温造り 骨取り
国産さば味噌煮
■160ｇ（80g×2袋）×2Ｐ
●賞味期限:冷凍180日

5

1,180円（税込）

お届け期間 : 6/17(水)

氷温造り 骨取り
国産さば味噌煮
■160ｇ（80g×2袋）×2Ｐ
●賞味期限:冷凍180日

5

1,180円（税込）

6/17（水） お届け

殻付きはまぐり
■500g
●賞味期限:冷凍360日

6 1,280円（税込）

6/18（木） お届け

1

お届け期間 : 6/18(木)

まんてんや 手焼き炭火うなぎ蒲焼
■無頭1尾（約120ｇ）たれ・山椒付
●賞味期限:冷蔵10日　●小麦

1

2,780円（税込）

6/18（木） お届け

一本釣りの鰹を、熟練の職人が
土佐伝統製法の藁焼きで焼き上げました！
一本釣りの鰹を、熟練の職人が
土佐伝統製法の藁焼きで焼き上げました！

レンジ

青森県産やわらかイカゲソ唐揚げ
■400g
●賞味期限:冷凍90日
●小麦
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6/18（木） お届け
990円（税込）990円（税込）

父の日価格

時短おかず、酒の肴に！時短おかず、酒の肴に！
やわらかい青森県産のムラサ

キイカを食べやすいサイズに

カットし、専用唐揚げ粉をま
ぶしました。ご家庭で居酒屋

気分！ 九十九里で水揚げされたはまぐり！
濃厚な旨みがつまっています！
九十九里で水揚げされたはまぐり！
濃厚な旨みがつまっています！

国産さばを氷温帯で旨みを引き出しているので、臭みが
なく、温めるだけで濃厚な味噌の風味が楽しめます。
国産さばを氷温帯で旨みを引き出しているので、臭みが
なく、温めるだけで濃厚な味噌の風味が楽しめます。

「豊前小倉流とは」職人が、鰻を折り重ねながら焼く「こなし」
という技術や、焦げやすい部分に水を吹きかけながら焼き込む
「水かけ」など鰻に極限まで炭火で火を入れる独自の焼きの技術

です。活鰻を串打ちして炭火で焼き上げる。まるで専門店さな
がらの技法。余分な脂を炭火で落とし旨みを凝縮させ、地焼き
ならではのパリッとした食感とふわっとした味わいに仕上げ
ています。

ぶぜんこぐらりゅう

かつまん

2P 限定350

さかな ひなまつり企画で大好評!!ひなまつり企画で大好評!!

156/
2026

号

6/10（水）
17：00まで
全商品税込価格

お申込み締切日

盛付例盛付例
盛付例盛付例

盛付例盛付例

調理例調理例 調理例調理例 調理例調理例

感謝価格で新登場！感謝価格で新登場！

流水
解凍
オススメ



家族でワイワイ鉄板メニュー家族でワイワイ鉄板メニュー家族でワイワイ鉄板メニュー家族でワイワイ鉄板メニュー

スぺシャルメニューでスぺシャルメニューで

大好評!!大好評!!

■338g（タレ込み）
●賞味期限:冷凍15日　●小麦

和豚もちぶたヒレ肉生姜醤油焼き和豚もちぶたヒレ肉生姜醤油焼き
■338g（タレ込み）
●賞味期限:冷凍15日　●小麦

8
（税込）1,080円1,080円（税込）

6/19（金） お届け

ジャンボハンバーグ
■160ｇ×3Ｐ
●賞味期限:冷凍180日　●小麦・乳成分・卵

7 1,090円（税込）

6/18（木） お届け

食べごたえ満点食べごたえ満点

スタミナ肉餃子＆
和豚もちぶた餃子
■スタミナ肉餃子216ｇ(12個）・タレ付
　和豚もちぶた餃子216g(12個）・タレ付
●賞味期限:冷凍90日　●小麦

夏にピッタリ！にんにくバリバリの肉餃子と、優しい
甘みが特徴のヨシケイオリジナル餃子をセットで！
夏にピッタリ！にんにくバリバリの肉餃子と、優しい
甘みが特徴のヨシケイオリジナル餃子をセットで！
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880円（税込）

6/17（水） お届け

手羽先黄金焼きプレミアム
■1kg
●賞味期限:冷凍270日　●小麦

手羽先黄金焼きプレミアム
■1kg
●賞味期限:冷凍270日　●小麦
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2,180円（税込）2,180円（税込）

6/18（木） お届け

大型サイズの手羽先を使っているから食べ応え十分！粒胡
椒をまぶしたスパイシーな味付けでおつまみにサイコー！
大型サイズの手羽先を使っているから食べ応え十分！粒胡
椒をまぶしたスパイシーな味付けでおつまみにサイコー！

キンキンに
冷えたグラスで
お父さん感激！
ドデカジョッキ！

キンキンに
冷えたグラスで
お父さん感激！
ドデカジョッキ！

真空二重
マキシマムジョッキ
1.0ℓ
■商品サイズ
　160×120×160mm
　材質 ステンレス
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2,000円（税込）

6/18（木） お届け

ホットプレートでスタミナ蒸ししゃぶ
●消費期限:冷蔵3日
587 2,080円（税込）

6/19（金） お届け

和豚もちぶたの
おいしさが
最も際立つ
蒸し料理で！

和豚もちぶたの
おいしさが
最も際立つ
蒸し料理で！

●蛋白質��.�ｇ●脂質��.�g
●炭水化物��.�ｇ●食塩相当量�.�ｇ

エネルギー���kcal

160g160g160g160g

パ   パ
父の日価格

和豚もちぶた
餃子

3P

※満水容量:0.97ℓ※満水容量:0.97ℓ

16
cm

和豚
もち
ぶたの

希少部位
、

香る
生姜
醤油
で旨さ

が引き立
つ！

和豚
もち
ぶたの

希少部位
、

香る
生姜
醤油
で旨さ

が引き立
つ！

➀キャベツ…ざく切り　玉葱…�/�を薄切り、残りはたれ用にすり下ろす
　人参…短冊切り　かぼちゃ…薄切り　にら…ざく切り
➁ホットプレートにキャベツ、かぼちゃ、もやし、玉葱を並べ、
　その上に豚肉、残りの野菜をのせ、塩、酒を振り、蓋をして弱火から
　中火で蒸し焼きにする。
➂(a)にすりおろした玉葱を加えつけダレを作る。(a)

和豚もちぶた肩ロースしゃぶしゃぶ用 : ���g , 
キャベツ : ���g , もやし : ���g , カットブナシメジ : ���g , 
にら : �/�ワ , かぼちゃ : ���g , 玉葱 : �コ , 人参 : ��g , 
酒 : 少々 , 塩 : 少々  

（a）味付けポン酢 : 大６ , 砂糖 : 大�/� , ごま油 : 小�
※赤字はご家庭でご用意ください。

酒 : 少々 , 塩 : 少々  
（a）味付けポン酢 : 大６ , 砂糖 : 大�/� , ごま油 : 小�

※赤字はご家庭でご用意ください。

[ お届け材料 ／ 約�人用 ] [ 作り方 ]

調理例調理例

調理例調理例

調理例調理例

調理例調理例

調理例調理例

たっぷりあふれるジューシーな肉汁が魅力！箸で切れるやわらかさです。

たっぷりあふれるジューシーな肉汁が魅力！箸で切れるやわらかさです。

※【11】の商品は軽減税率対象ではありません※【11】の商品は軽減税率対象ではありません

ベストフレッシュ
和豚もちぶた


