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メニューだけでは伝えきれない“想い”をお届けする

今年1年ありがとうございました！
2022年もよろしくお願いします！

※当誌に使用している写真はすべて「新型コロナウイルス感染拡大防止ガイドライン」
　写真撮影に関する留意事項に沿って撮影を行いました。
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食材物語
ヨシケイ福井・北京都の

毎日お届けしている食材には、地元で生産された食材が数多く
存在しています。このコーナーでは、生産者さんたちの想いや、
食材が作られる様子をお届けいたします。

第3回
かまぼこ
ちくわ

福井で知らない人はいない安田蒲鉾さんに
行ってきました。ヨシケイ福井・北京都では、創
業当初からかまぼこ・ちくわを仕入れています。

ヨシケイ福井
菊川

ヨシケイ福井
花木

　お正月料理に欠かせない食
材といえば“かまぼこ”。ヨシケイ
福井・北京都では創業以来、安
田蒲鉾さんからかまぼこ・ちく
わなどの練り物を仕入れていま
す。かまぼこの歴史は古く、江戸
末期頃にはその製法が確立し
ていたと言います。時を同じくし
て、福井県敦賀市に産声をあげ
た安田蒲鉾さん（1807年創
業）。小さな家内の手仕事として
始めたかまぼこ作りは徐々に規
模を拡大し、昭和23年には福
井市内へ移転。「できたてを食
べていただきたい」という想い
から、全国に先駆けて手作りか
まぼこ体験のできる『かまぼこ
道場』を平成8年に新設し、県
内外の方へ製品の魅力を伝え
てきました。

安全性の高い製品作りのため、
衛生管理体制を徹底している製
造工場。

成形したかまぼこを等間隔に並べ
るのは美味しさの秘訣。均等に蒸し
うまみを引き出します。

多い日で1日2万5千本製造される
ちくわ。サッと焦げ目をつけて香ば
しく焼き上げます。

熟練の技が求められる「練り」の工
程。その日の天気・気温に合わせて
味付けを調整します。

　7代目の安田誠太郎社長は、
「代 『々原料は良いものを使う』
『お客様に喜んでいただく』こと
を大切にしてきました。その想い
を私も受け継ぎ、原料へのこだ
わりと200年以上続く製造技術
を活かし、私自身も食べて美味
しいものだけを販売しています。
練り物離れを危惧する声もあり
ますが、美味しいかまぼことちく
わを、この先も残していきたいと
いう思いです。」と話して下さいま
した。
　おせちのかまぼこは、赤は「魔
除け」、白は「清浄」を表し、半円
形は日の出に似ていることから、
おめでたい食材として昔から重
宝されてきました。皆様の新しい
1年を、安田蒲鉾さんのかまぼこ
と共にお迎えください。

安田蒲鉾株式会社
福井県福井市高柳1-2512
https://www.yasuda-kamaboko.com/

手作りかまぼこ体験「かまぼこ道場」
電話：0776-53-2252　定休日：水曜・12/12～1/15
https://kamaboko-doujyo.com/

お題「我が家のお正月」
応募期間：2021年12月31日（金）
 ～2022年1月4日（火）

皆さんの「我が家のお正月」をヨシケイ福井・北京都のLINEに送ってください！例えば、わが家のおせち
料理・田舎のおばあちゃん家・ふるさとの風景・家族とのひとときなどなど…なんでもOKです

当選者には2022年1月6日（木）以降、担当スマイルスタッフ
よりご連絡差し上げます。
※応募作品をインスタグラムに掲載する場合は、担当スマイルスタッフから掲載確
認の連絡をさせていただきます。

ご登録の担当者社用LINEに撮った写真を送ってください。
※LINEのお友達登録がまだの方は、担当のスマイルスタッフに
　お問い合わせください。

応募者の中から2名様に
「センゴクアラジン
   ポータブルガスストーブ」プレゼント♪

＜応募方法＞

＜当選＞

＜結果発表＞

インスタグラムで検索  ▶  @yoshikei.fukui

除雪の日は、朝3時に起きて夕方まで稼
働！いつも以上に使命感に燃えるのと、
除雪時はコンビニのパンを2～3個しか
食べないので、気がつくと痩せてますね
…（汗）（代表取締役社長・園）

安田蒲鉾さんの「かまぼこ道場」でかまぼこ作りを体験しました。
今回は「蒲の穂」と「魚そうめん」作りに挑戦 !!!!

まずは、先生の
お手本を見学！
竹にすり身を
巻きつけていきます。

編集後記 株式会社ヨシケイ福井
〒916-0022
福井県鯖江市水落町14-14-1 
℡.0778-53-0200

info@yoshikei-fukui.com

http://yoshikei-dvlp.co.jp/fui/

排出ガス規制クリア
新世代エンジン搭載快適な運転

操作性

KOMTRAX
（機械稼働管理システム）搭載

大雪などによる緊急連絡を迅速におこなうため、
お客様にLINE登録をお願いしています。現在、
LINE登録率は68%で、できる限り100%に近づけ
るようスタッフ一同頑張ってます。登録のご協力、よ
ろしくお願いいたします。

社長が乗ってる

安田先生

かまぼこは、細い竹にすり身をつけて焼
いたものが始まり。語源は諸説あります
が、この形が「蒲の穂」に似ていること
や、蒲の穂が鉾のような形だったこと
から「がまのほこ」→「かまぼこ」となっ
たと言われます。

いつになく真剣な 2 人。

すり身を
お湯の中に押し出し、
さっと茹でて
作ります。

強火で焦げ目をつけ香ばしく焼き上げます。

生地が膨らんできたら、
空気を抜くための小さな穴をあけます。

蒲の穂作り

魚そうめん作り

出来立てのかまぼこはホント
においしいですよ！今度は家
族と来たいです♪（花木）

小学生の時に体験に来た子が、教師
になって生徒たちを連れてきた話を
聞きました。良い話だなぁ～！（菊川）

完成

「かまぼこ道場」入門の道

ヨシケイ福井 花木＆菊川が行く！

ヨシケイ福井インスタグ ラム 1 周年記念 ！

お話を伺ったのは
安田蒲鉾株式会社
安田代表（中央）、橋本様（右）、高木様（左）

菊川

花木

“映え写真”を送って
豪華景品を当てちゃおう!!

お年玉抽選会！！

また今年も雪の季節がやってきました。宅配が要（かなめ）の弊社では、雪の日でも安全に食材をお届けするために、本
社の除雪は社長自ら行っています。今年から最新式の除雪車「コマツ ホイルローダー（WA100）」を導入！除雪で大切
なことは「いち早く本社へ駆けつけ、除雪するべき場所を見極める」ことだと語り、今年の冬の除雪に向け、社長は心を
燃やしています。

センゴクアラジン
ポータブルガスストーブ

除雪はオレにまかせろ!!除雪はオレにまかせろ!!
代表取締役社長

園


